Roti kip met sperciebonesverei

500 gr kruimige aardappelen
2 uien

4 tenen knoflook

370 gr kipfilet

4 eetl. (arachide) olie

4 1| curry madras

2 tomaten

1 rode peper

400 gr gebroken sperciebonen (diepvries)
4 eieren

4 roti vellen of anders wraps

« «

1. Schil de aardappelen en snij in stukken van 2 cm. Snijd de uien en de
knoflook fijn en de kip in blokjes. Verhit de olie in een pan met dikke
bodem. Fruit de ui, knoflook en de curry op 2 minuten middelhoog vuur. Voeg
de kip toe en 3 minuten op hoog vuur. Voeg de aardappelen en 100m| water
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