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Mini vawkens rollade met
Serrano- hawmw

Ingrediéntes voor 4 personem

2 vawkenshaasjes

2 eetl. gzwoute olijventapenade
125 gr. moggarella

6 plakjes Campofrio- Jamow Servana

Bereidi

471

1.

2.

Verwowmv de oven voor op 180°C. Halveer de vorkenshaasjes
v de lengte en bestrooi ze met peper en zout,

Verdeel de tapenade gelijkmatig over twee helfterv vaw het
\l;l:ve/x leg de moggarellaw inv dunne plakjes er dakpansgewijs

enop,
. leg de andere helft van de varkenshaasjes zo- op de

moggowella dat ze aown beide kanterw even dik zijny

Leg per varkenshaas 3 plakken ham overlappend naast
elkaar. Leg een varkenshaasje erop ew rol de hawm er strak
omheen. Maak op degelfde wijze nog zo-w gelfde rol. Bestrijk
de rollenw met de olie ev leg ze inveenw braadslede;

Zet de braadslede op het rooster inv het midden vawv de oven
ew rooster de vawkenshaasjes co. 20 miny

. Zet de ovenv wit enw laat de varkenshaasjes nog 15 min. inv de

ovew staany

. Snijd de vawkenshaasjes inv plakken enw verdeel ze over de

borden.

tet smakeliyjk



	Dia 1

