Gevoosterde krieltjes met rogemarin
bijgerecht

40 min. bereiden Hoeveelheid: 4 personev

INGREDIENTEN

1 citroew
, 1 theel. gerookte paprikapoeder
[ 1107 1 takje rogemarijnv naaldjes fijngehakt
7/ 500 g krieltjes inv schil
d 1 rasp
1 bakplaat bekleedt met bakpapier

~ BEREIDINGSWIJZE

Zet v eenw paow stappewv deze heerlijke gevoosterde krieltjes met citroen en
rogemarijrv op tafel.

Verwawrmv de oven voor tot 200 ° C.

Rasp de gele schil vaw de citroen,

Meng inv eenw ruime ko de citroevwasp met de olie, de paprikapoeder e de
rogemarijni. Breng deze mowvinade op smaak met peper,

Schep de krieltjes door de marinade;

Rovster de krieltjes inv de voorverwarmde ovew inv 30 min goudgeel ew

gaow,
7. Schep halverwege de bereidingstyd eev keer o
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Tip!  sniyd de citiroen in pawties env serveer erbij voor een extrav fris accent. 2
dager vaw tevorver bereiden. Opwarmen 15-20 miv. op 150 °C.
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